
DET TYRKISKE KØKKEN
KUPLEN HERNING

FORRET
TZATZIKI

CREMET YOGHURT MED FRISK AGURK, HVIDLØG OG ET STREJF AF MYNTE
SPRØDE FILODEJSRULLER

FYLDT MED CREMET FETA, PERSILLE OG EN ANELSE CHILI – SERVERET GYLDNE OG VARME

H O V E D R E T

DESSERT

BÖREK MED OST OG SPINAT
HJEMMELAVET FILODEJ FYLDT MED SPINAT, URTER OG MILD OST

KARNIYARIK
LANGTIDSBAGT AUBERGINE FYLDT MED KRYDRET OKSEKØD, LØG, TOMAT OG FRISKE URTER.

SERVERES MED RIS OG EN LET YOGHURTCREME MED MYNTE.
FYLDTE VINBLADE

DELIKATE VINBLADE RULLET MED RIS, KRYDDERURTER OG ET STREJF AF CITRON
BULGUR-BOLLER MED KØDFYLD

SMÅ HÅNDRULLEDE BOLLER AF BULGUR MED KRYDRET OKSEFYLD
TYRKISK PIZZA – LAHMACUN

TYND, SPRØD BUND MED KRYDRET HAKKEKØD, FRISK CITRON OG URTER
TOMATSALAT

SOLMODNE TOMATER MED FETA, PERSILLE, RØDLØG OG OLIVENOLIE
DÖNER KEBAB

MØRT, MARINERET KØD SKÅRET I FINE SKIVER – SERVERET MED DUFTENDE RIS OG
HJEMMEBAGT BRØD

BAKLAVA MED VANILJEIS
SPRØDE LAG AF BUTTERDEJ MED VALNØDDER, HONNING OG LEDSAGET AF KAFFE OG TE

I KUPLEN 425,-
UD AF HUSET 345,-

MIN. 10 KUVERTER


